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Café Restaurant L’ Ardenave
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Déjeuner / Lunch 11h45 - 13h45

3

i¥ 42 rue de la Chareyrasse, CAFE RESTAURANT Diner/ Dinner 18h45 - 21h30 ¥i
Y 07120 Labeaume Carte N° 47 12 Juillet 2026 Café, gaufres et glaces toute la journée / %7
:v 0475 93 60 84 “Des produits de saison, frais et de qualité, cuisinés maison, une ~ Drinks and snacks all day long ‘r:
;¥  contact@ardenave.com carte simple qui met 'accent sur les saveurs.” Ferme le samedi / Closed on saturday ¥e
v. LES ENTREES/STARTERS A PARTAGER /TO SHARE e iy
¥y CRUMBLE DE TOMATES CERISES CONFITES mousse de chevre et pesto 12 vy
v 3 maison / Cherry tomatoes crumble, goat cheese mousse and pesto GRANDE PLANCHE DE CHARCUTERIE 25 i ¥
¥§ PETITE PLANCHE DE CHARCUTERIE d’Ardéche / Local cold cuts platter 14 d’Ardeche, condiments / Big local cold cuts platter ir
¥: " . 7 . . . =W
: SALADE FRISEE AUX LARDONS crottons et pickles d’oignon rouge, vinaigrette 8 , v
v: ala m9utarde / Chickory salad \with bacon and cr(?utons, must%rd dressii%g . ommes de\t]eelipélol;llﬁeilgﬁggﬁif ?uﬁlﬂgei?fhEﬁTelfﬁfnar?g env. 15kg :
v S‘;lpplement deux toasts de chevre chaud IHIO ? sert 3 ou 4 pers. / Whole free tange local chicken smoked with thyme, french fries, 5 4
;T Addapair of warm organic goat cheese toasts salad, garlic and rosemary 3
4 ! ¥
"'r LES PLATS / MAINS COTE DE BOEUF CHAROLAIS 78 Y3
‘:g ) frites maison et salade verte, sauce au poivre environ 1kg, sert 2 ou 3 pers. -.,,1r
v: LIGUINE ET LEGUMES DE SAISON, pesto maison 16 Beef prime rib, avg 1kg, serves 2 or 3, french fries, salad and pepper sauce Y
i1 Tagliatelle, seasonal vegetables and homemade pesto -3
¥ v:
‘if,l:r SALADE NICOISE, dos de bonite snacké, anchois, tomate, haricots verts, 18 Y
¥ oivilog[s, oeuf dur, oignons, olives noires /. Nig%ilse ﬁalfzd, pan seared tuna, anchovies, ‘v
¥ Frenc eans, sweet peppeérs, tomatoes, eggs, ortions, black olives v
%+ LA PIECE DU BOUCHER frites maison, salade verte et sauce au poivre 23 Hi
Y Butcher's cut, homemade french fries, salad and pepper sauce Yi
v: FILET DE TRUITE BJlQ, du mont Lozere a la plancha, écrasé de 25 :T
wv: pomme de terre, légumes de saison, amandes et creme a I'ail s
Y Seared organic trout filet, mash potatoes, veggies, garlic cream, almonds 42
5, g
¥: LES PIZZAS AU FEU DE BOIS ' - ¥
v Les bases a la tomate sont faites de sauce Napolitaine maison. Pate faite maison et ~g Cabipuriesdo it :.-:J::f::::m de ta Vidletie, o v:
Vi plzztafs faconnées a la main. Toutes les charcuteries sont artisanales et les garnitures = & Pt ~ iv
+: sont fraiches. — 2
1Y ¥:
¥y FOCACCIA ail et thym / garlic and thyme o FORMULE DEI EUNER/ SET LUNCH g
L . 4 A . EN SEMAINE / WEEKDAYS: Plat du jour + dessert du jour + 1 boisson + 1 café 25 3
i1 NATOLITANA tamate schole e ciprs,ovign T2 D fh oy 4 dr o o sy 3 1 i
v T DIMANCHE / SUNDAYS: Entrée du jour + plat du jour + dessert du jour 35 A
£ ¥ : ¥;
4 %ﬁ{gg I_}qgggéut; rg;tsgcnb%;;rue)ﬂa, basilic, origan LS Starter of the day + dish of the day + dessert of the day iy
= 7 7 7 v
+¥ : . BOISSONS / DRINKS: Verre de vin, demi de biére blonde, sirop, limonade, infusion ¥:
82 I‘I,AMBON FROMAGE tomate, mozzarella, jambon blanc, origan 15 glacée / Glaés of wine, draught beer, syrup, limonade, cold brewed P 1Y
G omato, mozzarella, ham, oregano 43
'r: REGINA tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons de Paris, 16 LES PLATS DU ]OUR / DISHES OF THE DAY :T
v : olives Taggiasche, origan / Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, olives, oregano LUNDI MARDI MERCREDI i A2
¥i QUATTRO FORMAGGI mozzarella, grana padano, bleu, fromage de chévre, 16 Salade César 15 Foccacia Royale 15 Poulet Basquaise 15 LY
v: olives Taggiasche, origan A

Mozzarella, grana padano, blue cheese, goat cheese, olives, oregano JEUDI VENDREDI SAMEDI

J

KPEPPERONI tomate, mozzarella, pepperoni 17 Croque Monsieur 15 Poisson du Jour 17 Fermé i
Ji-‘;\:‘}.BUFFALINA tomate, mozzarella di buffala, roquette, grana padano 19 ...‘?;A
AL balsamique, tomates cerises, jambon sec (garnie a la sortie du four) GLACES ET SORBETS ARTISANAUX ia
4 ‘ Tomato, mozzarella di buffala, rucola, grana padano, balsamic, cherry tomatoes, dry ham 1 boule 2,90 supplément Chantﬂly e / chocolat fondu 2,00 A :
4:  CALABRESE huile d’olive vierge extra, pepperoni napoli, mozzarella di buffala, 21 . : 4 4 : A
2% roquette, miel de chataignier, t}%ym / Otive ol peppero%i, buffala, rucola, honey, thyme %&%/GéeAn(%g C/hggglgﬁgh%%\é[isgn\g&lslgcﬁocolat, STk o LRI el T R i
A: MANZO tomate, mozzarella, tranche de grillade de boeuf, 23 wvanilla, chocolate, caramel, coffee, coconut, mint chocolate, chestnut, pistachio :A.
4 A poivrons, tomates cerises, sauce chimichurri LES SORBETS: citron, framboise, mangue, fraise ,,“
u:  Tomato, mozzarella, grilled beef, sweet peppers, cherry tomatoes lemon, raspberry, mango, strawberry 1A
TA 7 7 4 A .
%: TARTUFFO ricotta a la truffe, mozzarella, roquette, carpaccio de truffe 25 R
v 7 7 7 7 A
Az d Ricotta, t 3 1la, inis, la, t jo, d LESCOUPES/CUPS: TA
A grana padano / Ricotts, truffle, mozzarella, porcinis, rucols, truffle carpaccio, grana padano COUPE ARDECHOISE 2 x marron, 1 x vanille, creme de marron et chantilly 108 &=
4 SUPPLEMENT garniture classique / mozzarella di buffala & truffe 2/4 2 x chestnut, 1 x vanilla, chestnut cream, whip cream At
25 - - DAME BLANCHE 3 x vanille, chocolat fondu maison et chantilly 108 ;%
4 A MENU “ENFANT SAGE / 3 x vanilla, chocolate sauce, wth cream . . A A
AT Poulet fermier d’ Ardéche, frites maison DAME DE COEUR 3 x fraise, chocolat fondu maison et chantilly 10,8 TA
': 2 boules de glace artisanale au choix et 1 sirop au choix S O I (U G T Th
TA S p DAME NOIRE 3 x chocolat, chocolat fondu maison et chantilly 10,8 s
Al 15€ 3 x chocolate, chocolate sauce, whip cream TA
A‘ EAF%{LI]%GEOI,SHZ Xl Calllfét/ 1x vanilleh_espresso, chantilly 10,8 "‘A.
TA x coffee 1 x vanilla, 1 shot espresso, whip cream Al
E ; LES DESSERTS / DESSERTS CHOCOLAT LIEGEOIS 2 x clhtocolat, 1 xhyanille, sauce chocolat, chantilly 10,8 ,:
X - x chocolate, 1 x vanilla, chocolate sauce, whip cream 3 4
A“ LE PICODON IO Goat cheese 1 prece . PISTACHIO ROSSO 2 x pistache 1 x framboise, coulis de fruits rouges, chantilly 10,8 AA.
A% FONDANT A LA CHATAIGNE, sans gluten, sorbet a la framboise 9,50 2 x pistachio, 1 x raspberry, red fruits coulis, whip cream T
& Chestnut muffin and raspberry sorbet, gluten free BOUNTY 2 x coco, chocolat fondu maison, chantilly 910  4A;
i R . 2 x coconut, chocolate sauce, whip cream Ac
o CREME BRULEE a la vanille 8 2AFT]E,RtrElliGI—IthZ X mi?fche—chocolat, liqueur de menthe 910 .
A3 x mint chocolate, mint liquor A
_;,‘:' MOUSSE AU CHOCOLAT/ Chocolate mousse 8 ICOUPECZCI%\IO ?( CalilaIpe}zBl )l( Café, Baﬂeys 9,10 '?j.
.4 FAISSELLE ARDECHOISE coulis / créme de marron 7 o Xcarame, - X COfjec, Shot 0f Dateys . &4
:A Cottage cheese with fruit coulis or chestnut cream %‘;‘C‘ (EI;)I%II;I:}EI;}%& )s(h%cicoc])" ]\1/12(11%},?%?5 et Malibu coco 9,10 A:
,;'!‘ GAUFRE au sucre b5 | supp Chocolat/ créeme de marron/ Chantﬂly 2 CITRONCELL02 X citron, limoncello / 2.x lemon, shot oflimoncello 9,10 ?;
a COLONEL 2 x citron, vodka Zubrowka Bison / 2 x lemon, shot of Vodka 9,10 A
s A A=
A s
Al : Auvergne, France : Ardeche, France : Rhone-Alpes : Hérault A
.*  ORIGINE DES PRODUITS BOEUF: Auvergne, F POULET: Ardeche, F COCHON: Rhéne-Alpes MOULES & HUITRES: Héraul i

H TRUITE Lozeére CHARCUTERIE: Ardeche, France FROMAGE DE CHEVREBHIO : Ardeche, France LAIT & BEURRE: Ardeche / Haute-Loire, France -+
i& EAU PETILLANTE: Ardeche, France BIERES: Gard / Ardeche GLACES & SORBETS: Ardéche, France CREME DE MARRON: Ardéeche -l-!_
A A:
L - A o C y : o
i IRecommandationtdul©€hef{delcuisine) f www.facebook.com/L’Ardenave  ardenave.com o ianialue N8 A7
el Nos plats peuvent contenir: gluten, arachide, fruits a coque, oeufs, poisson, soja, lait, crustacés, mollusques, céleri, moutarde, A
A: graine de sésame, lupin. Boite a emporter sur demande. Ca suffit le gachis! @ casuffitlegachis.fr :--
@l Vous pouvez aussi emporter votre bouteille de vin si vous ne 'avez pas terminée. s
(8l L'attente est le prix de la fraicheur. Tous nos plats sont faits maison & partir de produits bruts. Nous faisons le tri. iy
i‘; L’Ardenave est partenaire de I'association Sourire d’Enfant. Ensemble, aidons les enfants malades et handicapés. A:
Hll traditionnel équitable authentique tracable fait maison renouvelable éthique recyclable local durable 7
h\ yz-
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Tous nos prix sont nets, taxes et service compris. Prix en Euros. Nous n’acceptons pas les Chéques.



